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Wanneer kan u bij ons terecht?

Ontbijt 07u00 - 10u00
Ontbijtbuffet @ 15.00 euro: U kiest uit een ruim assortiment van broodjes, croissants, charcuterie, kaas, ei met spek,
koffie, thee, fruitsappen enz. 

Coffeeshop, Bar & Lounge 08u00 - 14u00
18u00 - 22u00

Restaurant 12u00 - 13u30
18u30 - 21u00

Zondag gesloten vanaf 15u
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Martini wit 7 cl 4,70
Porto Owner’s PortTawny / Wit 7 cl 5,80
Sherry Tio Toto Fino 7 cl 5,80
Pineau des Charentes 7 cl 6,50
Crodino (alcoholvrij) 17 cl 4,90

Pastis 5 cl 6,80
Campari 5 cl 6,80

Kirr 12 cl 7,00
Kirr Royal 12 cl 8,00
Picon met witte wijn 3 cl picon 7,00
Cava La Nuria 12 cl 8,00

Fles 75cl 37,70

Aperitief van het Huis op basis van roze pompelmoes, honing, vodka & cava 9,50

Gin Gordon’s - Royal Bliss Tonic 5 cl 9,70
Gin Hendrick’s - Fever Tree Tonic 5 cl 13,00

Tapas Plankje van het Huis: fijne selectie charcuterie, Kaas & Olijven 16,50

Kaasbordje met Gentse Tierenteyn Mosterd 14,50

Ovenkaasje met Honing 10,70

Olijvenmix en zongedroogde Tomaten 9,70

Angus Beef Burger met huisbereide Kimchi mayonaise, Slaatje, Frietjes 19,70

Huisbereide Notenburger, zoete Aardappel, gebakken rode Ui 19,70

Vegan Bloemkool, Linzen met Knolselder & Hazelnotenolie 17,50

Pasta Dali, Rucola, Parmezaan 17,00

Croque Monsieur: Ham, Pas de Rouge van het Hinkelspel, Seizoenslaatje 14,50

Aperitieven

Fingerfood - to share

Kleine Kaart

- Kies in uw gezelschap aub tot 3 verschillende gerechten per gang.
- De samenstelling van onze producten kan van tijd tot tijd variëren omdat wij met verse ingrediënten werken. Meld aub eventuele

allergieën, wij informeren u graag.
- Wij willen cashvrij werken en verzoeken u met aandrang uitsluitend met bank- of kredietkaart te betalen.
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5 scampi's Diabolique met Artisjok, Sambal Roomsaus geserveerd met broodje 19,80

Carpaccio Belgisch Witblauw, Parmezaan & Truffelolie 17,90

Artisanale Kaaskroketten: 2 stuks met gefruite Peterselie & Citroen 15,90

Huisgemaakte Soep met twee garnituren geserveerd met broodje 11,00

Ierse Rib Eye, verse Champigon- of Pepersaus, Seizoensla 32,90

8 scampi's Diabolique met Artisjok, Sambal Roomsaus 29,50

Gebakken Kabeljauwfilet, gepocheerd Ei, Spinazie & Mousselinesaus 28,50

Suprème Bresse-Kip, geroosterde Seizoensgroenten & Dragonroomsaus 26,00

Geserveerd met: Linguine-Frietjes-Amandelkroketten- Krielaardappelen gelieve u keuze mee te delen

Side Dish: seizoensgroenten of extra Seizoensla 7,50

Koninginnenhapje op Grootmoeders wijze met Frietjes 26,00

Gentse Stoverij bereid met donker Gents Gruutbier en Frietjes 26,00

Gentse Waterzooi van Kip 26,00

Daglunch 20,50
omvat soep, hoofdgerecht, dessert (volgens beschikbaarheid)
Liever Veggie? Een wisselend alternatief is beschikbaar

Wijn Suggesties zie verder p. 5

Typisch gerecht uit de Gentse Keuken Vegetarisch

Huisgemaakte Chocolade Moelleux, Vanille-ijs, Slagroom, siroop van Sinaasappel 9,90

Appelstrudel met Vanilleijs & Slagroom 9,90

Scropinno: Limoensorbet, Cava, Vodka & Limoncello 9,70

Coupe Advocaat met Filliers Advocaat 9,50

Coupe Dame Blanche met warme Chocoladesaus van Callebaut 9,20

Hoofdgerechten

De Klassiekers

Voorgerechten

Nagerechten

- Kies in uw gezelschap aub tot 3 verschillende gerechten per gang.
- De samenstelling van onze producten kan van tijd tot tijd variëren omdat wij met verse ingrediënten werken. Meld aub eventuele

allergieën, wij informeren u graag.
- Wij willen cashvrij werken en verzoeken u met aandrang uitsluitend met bank- of kredietkaart te betalen.
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- Kies in uw gezelschap aub tot 3 verschillende gerechten per gang.
- De samenstelling van onze producten kan van tijd tot tijd variëren omdat wij met verse ingrediënten werken. Meld aub eventuele

allergieën, wij informeren u graag.
- Wij willen cashvrij werken en verzoeken u met aandrang uitsluitend met bank- of kredietkaart te betalen.
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Bieren

Fingerfood - to share

voor kinderen tot 12 jaar

Pasta Dali, Rucola, Parmezaan 11,50

Gentse Stoverij met Appelmoes en Frietjes 17,00

Koninginnenhapje met Frietjes 17,00

Vanille-ijsje 5,00

van ‘t Vat
Stella Artois van't vat 50 cl /25cl 6,60 / 3,60
Leffe Blond van't vat 33 cl 5,00

lage gisting
Kriek BelleVue Extra 25 cl 4,50

Gruut Blond / Donker 33 cl 5,40 / 5,90

Jupiler N/A (alcoholvrij) 25 cl 3,60
Leffe Blond 0,0% 33 cl 5,00

Belgische Trappisten-bieren
Westmalle Dubbel 33 cl 4,70
Westmalle Triple 33 cl 5,40
Orval 33 cl 5,40
Chimay blauw 33 cl 5,40
St. Bernardus 12 33 cl recept West-Vleteren, maar niet binnen de kloostermuren gebrouwen 5,60

andere bieren met hoge gisting
Duvel 33 cl 5,30
Leffe Bruin 33 cl 5,00
La Chouffe 33 cl 5,20
Fourchette 33 cl 5,60

Delirium Tremens 33 cl 5,60

Tapas Plankje van het Huis: fijne selectie charcuterie, Kaas & Olijven 16,50

Kaasbordje met Gentse Tierenteyn Mosterd 14,50

Ovenkaasje met Honing 10,70

Olijvenmix en zongedroogde Tomaten 9,70

Kindergerechten

- Kies in uw gezelschap aub tot 3 verschillende gerechten per gang.
- De samenstelling van onze producten kan van tijd tot tijd variëren omdat wij met verse ingrediënten werken. Meld aub eventuele

allergieën, wij informeren u graag.
- Wij willen cashvrij werken en verzoeken u met aandrang uitsluitend met bank- of kredietkaart te betalen.
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Land, Wijnstreek, Wijn, Wijnhuis, Druivenras
Witte Wijnen

Frankrijk, Pays d’Oc, Croix d’Or, Sauvignon Huiswijn
Glas 12cl: 5,30 Karaf 25cl: 9,90 Karaf 50cl 19,30

Frankrijk, Bourgogne, Joseph Drouhin :Macon Villages, id. Chardonnay 37,90

Spanje, Rueda, Marqués de Riscal, id., Verdejo 34,90

Rode Wijnen
Frankrijk, Pays d’Oc, Croix d’Or, Merlot Huiswijn
Glas 12cl: 5,30 Karaf 25cl: 9,90 Karaf 50cl 19,30

Italië, Chianti, Castiglioni Chianti, Frescobaldi, Sangiovese 35,60

Spanje, Rioja, Arienzo Crianza - Marqués de Riscal,  id., Tempranillo - Graciano 34,90

RoséWijnen
Italië, Provincia di Pavia, Pinot Nero Rosato Huiswijn
Glas 12cl: 5,30 Karaf 25cl: 9,90 Karaf 50cl 19,30

Parelende Wijnen
Champagne Albert Milly Brut 55,20
Cava La Nuria - Spanje, Penedèsg Macabeo - Parellada - Xarello

Per glas 12cl 8,00 Fles 37,70

Cognac Martell VS 3 cl 5,60
Cognac Remi Martin VSOP fine champagne 3 cl 6,10
Calvados Norois 3 Pommes 3 cl 5,70

Whisky J & B blended 3 cl 4,70
Whisky Auchentoshan single malt 3 cl 5,30
Matured in Amercian oak bourbon casks. Bourbon vanilla and coconot with layers of zesty citrus fruit to the nose.

Whisky Bowmore 12 years old single malt 3 cl 5,30
Breathe in subtle lemon and honey, balanced beautifully by Bowmore’s trademark peaty smokiness. 

Vodka - Smirnoff 5 cl 5,70
Rhum - Bacardi 5 cl 6,10
Gin Gordon’s - Royal Bliss Tonic 5 cl 9,70
Gin Hendrick’s - Fever Tree Tonic 5 cl 13,00

Jenever : Filliers jong 30° 7 cl 7,20
Advocaat 7 cl 6,40

Amaretto 3 cl 4,60
Cointreau 3 cl 4,60
Grand Marnier 3 cl 5,70

Wijnen

Sterke Dranken

- Kies in uw gezelschap aub tot 3 verschillende gerechten per gang.
- De samenstelling van onze producten kan van tijd tot tijd variëren omdat wij met verse ingrediënten werken. Meld aub eventuele

allergieën, wij informeren u graag.
- Wij willen cashvrij werken en verzoeken u met aandrang uitsluitend met bank- of kredietkaart te betalen.
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Frisdranken

Rombouts Koffie (alle variëteiten ook als Decafeïne beschikbaar)
Espresso 3,50
Mokka 45ml 3,70
Ristretto 30ml 3,90

Warme Chocomelk 3,50
Warme Chocomelk met Slagroom 3,90
Warme Melk 3,10

Cappuccino 3,90
Latte Macchiato 3,90
Caffè Latte (Koffie Verkeerd) 3,90
Flat White (dubbele ristretto Latte) 4,10
Thee Kannetje (2 koppen) Klassiek - Rozenbottel - Linden - Kamille - Munt - Groene 3,50

Hasseltse Koffie 3 cl jenever 6,40
Irish Coffee 3 cl whisky 8,20
Italian Coffee 3 cl amaretto 8,10
French Coffee Grand Marnier 3 cl grand marnier 9,20

Premium Eco Water 20 cl / 75 cl verbruik op hotelkamer 5,40 3,10 / 7,90
Premium Eco Sparkling Water 20 cl / 75 cl verbruik op hotelkamer 5,40 3,10 / 7,90

Gerolsteiner Naturell 20 cl 3,40
Gerolsteiner Sprudel 20 cl 3,40

Coca Cola 3,40
Coca Cola Zero 3,30
Sprite 3,40
Fanta 3,40
Royal Bliss Tonic 4,00
Gini 3,60
Ice Tea 3,60

Sinaasappelsap 3,40
Appelsap 3,40
Roze Pompelmoessap 3,40

Warme Dranken

- Kies in uw gezelschap aub tot 3 verschillende gerechten per gang.
- De samenstelling van onze producten kan van tijd tot tijd variëren omdat wij met verse ingrediënten werken. Meld aub eventuele

allergieën, wij informeren u graag.
- Wij willen cashvrij werken en verzoeken u met aandrang uitsluitend met bank- of kredietkaart te betalen.


